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Proje aciklamasi: NOVA ELIZA DURUM

* Konsept ve Vizyon: NOVA ELIZA DURUM, pizza, burger, déner ve kuzu diiriim gibi ev yapimi spesiyaliteler sunan
yenilik¢ci ve kaliteye 6nem veren bir yiyecek standidir. Otantik ve saglikli bir yemek deneyimi yasamanizi saglamak igin
tim icecekler organik ve yerel olarak uretilmektedir. Yemek tezgahi, yoldan gecenleri, park ziyaretgilerini ve hizh ama
kaliteli bir yemek isteyen suruculeri cekmek icin stratejik olarak bir otoparkin yanina yerlestirilmistir.
Konum ve Fiziksel Cerceve: Stand yeri: Kolay ulasim icin otoparka yakin bir parkta. Oturma: Musterilerin a¢ik havada
yemeklerinin tadini ¢gikarabilmeleri icin tezgahin etrafinda banklar ve masalar bulunmaktadir. Tasarim: Stand, dogal
ahsap unsurlar ve acik cephesiyle davetkar bir ortam yaratmak icin modern ve davetkar bir goriinime sahip olacak.
Ekipman ve Tesisler: Yiiksek kalitede gida dagitimi yapabilmek icin asagidaki ekipmanlara ihtiyag vardir: Et, sebze ve
hamburger pisirmeye yarayan sac tava. Pizza pisirme ve ekmek isitma amacli firin. Taze malzemeleri ve organik
icecekleri saklamak icin buzdolabi. Yemek hazirlamaya yonelik ¢calisma masalari ve depolama alanlari. Yiyecek ve icecek
servisinin yapildig servis alani.
Menu: Tum yemekler taze malzemelerle ve yliksek kaliteyle hazirlanmaktadir. Menude sunlar yer aliyor: Pizza: Ev
yapimi hamur ve dogal malzemelerle taze olarak pisirilir. Burger: Taze pismis ekmek ve organik malzemelerle
hazirlanmis ev yapimi kofteler. Doner: Taze sebzeler ve ev yapimi sosla servis edilen, taze pismis pide ekmegi icerisinde
marine edilmis et. Kuzu dirim: Taze yapilmis diirim ekmegine sarilmis yumusak kuzu eti ve otantik baharatlar.
icecekler: Organik meyve sulari, sodalar ve buzlu cay.
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5. Surdurulebilirlik ve Kalite: Organik iceceklerin kullanimi saglk ve strdurilebilirligi garanti altina alir. Atiklari en aza
indirmek icin geri donusturulebilir ve biyolojik olarak parcalanabilir ambalajlar. Yerel tedarikcilerden gelen taze
malzemeler.

6. isletme plani: Acilis saatleri: Parkin ziyaret saatlerine ve misteri ihtiyaclarina gére uyarlanmistir (6rnegin her giin
11:00 - 21:00). Personel ihtiyaci: Yemek pisirme ve servis icin 2-3 ¢alisan. Gunlik rutinler: Malzemelerin hazirlanmasi,
temizlik, musteri hizmetleri.

7. Pazarlama: Menu, kampanyalar ve musteri fotograflarinin tanitimi icin sosyal medya (Instagram, Facebook, TikTok)
kullanimi. Yakin ¢evrenizde yerel reklamcilik. "Carsamba Doner" veya "Aile Kampanyasi" gibi 6zel kampanyalar.

8. Butce ve Finansman: Gida tezgahina, ekipmana ve ilk malzeme stoguna yatirim. Kira, maas ve pazarlama igin isletme
bltcesi. Yerel is gelistirme fonlarindan veya ekolojik girisimlerden destek alma firsatlari.

Sonuc: NOVA ELIZA DURUM, modern ve ulasilabilir bir gida standinda kaliteyi, siirdiiriilebilirligi ve lezzeti bir araya getiriyor.
Stratejik konumu, taze hazirlanmis yiyecekleri ve benzersiz menusuyle tezgah, genis bir misteri kitlesine ulasacak ve
populer bir bolgede saglam bir is yaratacak.
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Proje Maliyet aciklamasi: NOVA ELIZA DURUM
1. Konsept ve Vizyon: NOVA ELIZA DURUM, pizza,
burger, doner ve kuzu diiriim gibi ev yapimai spesiyaliteler
sunan yenilik¢i ve kaliteye 6nem veren bir yiyecek standidir.
Otantik ve saglikli bir yemek deneyimi yasamanizi
saglamak icin tiim i¢ecekler organik ve yerel olarak
uretilmektedir.

Yemek tezgahi, yoldan gecenleri, park ziyaretgilerini ve hizh
ama kaliteli bir yemek isteyen suriictleri cekmek icin
stratejik olarak bir otoparkin yanina yerlestirilmistir.

2. Konum ve Fiziksel Cerceve:

Stand yeri: Kolay ulasim i¢in otoparka yakin bir parkta.
Oturma: Miisterilerin acgik havada yemeklerinin tadini
cikarabilmeleri i¢in tezgahin etrafinda banklar ve masalar
bulunmaktadir.

Tasarim: Stand, dogal ahsap unsurlar ve agik cephesiyle
davetkar bir ortam yaratmak icin modern ve davetkar bir
gorindme sahip olacak.

3. Ekipman ve Tesisler: Yiiksek kalitede gida dagitimi
yapabilmek i¢in asagidaki ekipmanlara ihtiyag¢ vardir:

Et, sebze ve hamburger pisirmeye yarayan sac tava.

Pizza pisirme ve ekmek 1sitma amagl firin.

Taze malzemeleri ve organik icecekleri saklamak igin
buzdolabi.

Yemek hazirlamaya yonelik ¢calisma masalar1 ve depolama
alanlari.

Yiyecek ve i¢ecek servisinin yapildigi servis alani.
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4. Menu:

Tum yemeklerimiz taze ve kaliteli malzemeler kullanilarak
sifirdan hazirlanmaktadir. Meniide sunlar yer aliyor:

* Pizza: Ev yapim1 hamur ve dogal malzemelerle taze olarak
pisirilir.

 Burger: Taze pismis ekmek ve organik malzemelerle
hazirlanan ev yapimi kofteler.

» DOner: Taze pismis pide ekmegi icerisinde servis edilen
marine edilmis et, taze sebzeler ve ev yapimi S0s.

« Kuzu duriim: Taze yapilmis diriim ekmegine sarilmis
yumusak kuzu eti ve otantik baharatlar.

« Icecekler: Organik meyve sulari, sodalar ve buzlu cay.

5. Surdurulebilirlik ve Kalite:

* Organik icecek kullanimi saglik ve stirdiiriilebilirligi
garanti eder.

* Atiklar en aza indirmek ic¢in geri doniistiirtilebilir ve
biyolojik olarak parcalanabilir ambalajlar.

* Yerel tedarik¢ilerden gelen taze malzemeler.

6. Isletme plant:

* Acilis saatleri: Parkin ziyaret saatlerine ve miisteri
ithtiyaclarina gore uyarlanmistir (6rnegin her giin 11:00 -
21:00).

* Personel ihtiyaci: Yemek pisirme ve servis i¢in 2-3 ¢alisan.
» Gunlik rutinler: Malzemelerin hazirlanmasi, temizlik,
miisteri hizmetleri.
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7. Pazarlama:

* Menii, kampanyalar ve miisteri fotograflarinin tanitimi i¢in
sosyal medya (Instagram, Facebook, TikTok) kullanima.

* Yerel bolgede yerel reklamcilik.

 "Carsamba Doner" veya "Aile Kampanyasi" gibi ozel
kampanyalar.

8. Blitce ve Finansman:

» G1da tezgahina, ekipmana ve i1lk malzeme stoguna yatirim.
« Kira, maas ve pazarlama icin isletme biitcesi.

* Yerel 15 gelistirme fonlarindan veya ekolojik girisimlerden
destek alma firsatlari.

9. Isletme biitcesi:

NOVA ELIZA DURUM'iin tahmini isletme biitcesi soyle:
Oge Tahmini aylik gider (DKK)

Stand kiralama ve lokasyon 10.000

Calisanlarin maasi (2-3 kisi) 40.000

Hammaddeler ve icerikler 25.000

Organik icecekler 10.000

Bakim & temizlik 5.000

Elektrik ve su 5.000

Pazarlama ve reklamcilik 7.500

Paketleme ve servis trunleri 3.500

Ongoriilemeyen giderler 5.000

Toplam aylik giderler 111.000

¢ozUm:
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10. Yatirim listest:

Basaril1 bir girisimin ger¢eklesmesi icin asagidaki
yatirimlarin yapilmasi gerekmektedir:

Yatirim Tek seferlik gider (DKK)

100.000 konteyner tezgah1 alimi

[c mekan tasarimi ve tadilat1 50.000

Mutfak ekipmanlar (firin, tava, buzdolabi) 75.000
Calisma tezgahlar1 ve depolama 15.000

Servis alan1 & tezgahlar 20.000

Oturma (banklar ve masalar) 30.000

Tabela ve markalasma 15.000

Pazarlama kampanyasi 20.000

Hammadde baslangi¢ stogu 25.000

Organik icecekler (baslangi¢ stogu) 10.000
Paketleme ve servis trtnleri 5.000
Ongoriilemeyen baslangi¢c maliyetleri 15.000
Toplam yatirim 380.000 DKK. Danimarka kronu

NOVA ELIZA DURUM, modern ve ulasilabilir bir gida standinda kaliteyi, siirdiiriilebilirligi ve lezzeti bir araya getiriyor.
Stratejik konumu, taze hazirlanmig yiyecekleri ve benzersiz meniisiiyle tezgah, genis bir miisteri kitlesine ulasacak ve

popiiler bir bolgede saglam bir is yaratacak.

Bayi Francheis sistemi ile pazarlanabilir bir sistem bagi kurmak olacaktir.
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